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Menuplan

1. April bis 5. April 2025 BRUMMEIER

Von 1130 Uhr71345 Uhr Seminarhotel - Restaurant - Catering

Unser TIPP: Beim Mittagsmenli & Tagesgericht gibt es téglich eine Suppe, bunte Salate,
hausgemachtes Brot und die Desserts vom Buffet zum Selbernehmen.

Anderungen vorbehalten! Solange der Vorrat reicht!

Dienstag, 1. 4. 2025
Karotten-Ingwersuppe

Gebackenes Eferdinger Gemuse mit Sauce Tartar 12,90
Pfefferrahmgeschnetzeltes mit Kroketten 12,90
Tagesgericht: Bouillabaise mit heimischen Fischfilets und Garnelen und Fenchelgemiise serviert mit
knusprigen Olivenbrot und hausgemachter Rouille 18,90

Vanillepudding

Mittwoch, 2. 4. 2025
Rindsuppe mit Nudeln

Eferdinger Gemuselasagne mit Kréuterdipp 12,90
Putenrollbraten mit Krauterreis und Natursauce 12,90
Tagesgericht: Forelle im Ganzen mit Krdutern gebraten, Petersilienerdapfeln 18,90
Topfencreme

Donnerstag, 3. 4. 2025
Griine Petersiliencremesuppe

Eiernockerl 12,90
Fleckerlspeis 12,90
Tagesgericht: Gebratenes Henderlbristl auf Barlauchrisotto 18,90

Hausgemachter Kuchen

Freitag, 4. 4. 2025
Rindsuppe mit Backerbsen

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce 12,90
Gebackener Dorsch mit Erdapfeln und Sauce Tartar 12,90
Tagesgericht: ¥ ausgeltstes Backhenderl mit Erdapfeln 18,90

Hausgemachter Scheiterhaufen mit Vanillesauce oder HeifRe Liebe

Samstag, 5. 4. 2025

Jeden Samstag Mittagsbuffet um € 12,90
Bunte Salate, Suppe und hausgemachtes Brot
Verschiedene Hauptgerichte

und Desserts nach Wahl




